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onze ervaring en creativiteit’
chef-kok Ronald

Ambachtelijke

Diner en lunch

Wilt u dineren of lunchen met uw zakelijke contacten? Dat kan zowel in ons restaurant,
als bij u op locatie. Informeer bij ons naar de mogelijkheden en het verloop van uw diner
of lunch.

Vergadering

Restaurant Riddershoeve is ook voor vergaderingen en zakelijke bijeenkomsten een
geschikte locatie. U kunt bij ons gebruik maken van verschillende ruimtes al vanaf 2
personen.

Feest en catering

U heeft natuurlijk ook regelmatig wat te vieren. Dit kunt u doen in een van onze ruimtes
met een totale capaciteit van 275 personen, of geheel door ons verzorgd op een locatie
naar uw keuze.

Kookstudio

Heeft u ook zo'n zin in een kookworkshop met collega’s, zakelijke contacten of vrienden?

Maar u heeft geen tijd of know- how om het te regelen, dan bent u bij kookstudio ‘t Zwaantje 1, 5056 ED Berkel-Enschot, T (013) 533 12 39, ’ d d e r s h O e e
Riddershoeve aan het juiste adres. Het enige wat u hoeft te doen is een groep van www.riddershoeve.nl B ERIKETLS-EN CH
minimaal 10 personen bij elkaar te zoeken. Als u speciale wensen of ideeén heeft, dan

kunt u gerust contact met ons opnemen.
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Ronald’s broodjes

Ambachtelijke broodjes met de smaak uit de keuken van chef-kok Ronald

Bruin pistoletje gezond
kaas, ham, tomaat, ei, komkommer en sla

Italiaanse bol Carpaccio
rundercarpaccio met Parmezaanse kaas, pijnboompitten,
zongedroogde tomaatjes en truffeldressing

Italiaanse bol Italié
gemarineerde mozzarella, olijventapenade,
tomaat en basilicum

Wit pistoletje geitenkaas
met rucolasla, gemengde noten en
honingdressing

Boerenbol beenham
met beenham, roomkaas , tomaat,
spekjes en sla

Wit pistoletje Martino
filet Americain, uitjes, augurk en
martinosaus

Wit pistoletje kipfilet
met ananas, gemengde noten en een
chilidressing

Ciabatta Toscaantje
gemarineerde tonijn, zongedroogde tomaatjes,
spek en mosterd dille dressing

Prohon triangel gerookte zalm
met zoetzure komkommersalade en
een limoencréeme

Ciabatta rosbief
dun gesneden kalfsrosbief met rucolasla,
zongedroogde tomaatjes en een romige saus van tonijn

€3,75

€ 3,95

€4,25

€4,25

€ 3,95

€4,75

€5,25

€5,25

Belegde broodjes

Luxe belegde broodjes**
* Filet Americain

» Gerookte kipfilet

» Crabsalade

* Eisalade

* Kip kerriesalade

» Garnalensalade

* Vissalade

* Roomkaas

 Gerookte zalm

» Gerookte paling

« Carpaccio met Parmezaanse kaas en truffeldressing

* Brie

Standaard belegde broodjes**
* Reijpenaer jonge kaas

* Reijpenaer 2 jaar oude kaas

» Brabantse gekookte ham

* Rosbief

» Varkensfricandeau

* Parmaham

** U heeft de keuze uit:
Zachte broodjes, bruin en wit
Harde broodjes, bruin en wit
leder broodje is gegarneerd met sla

€3,25
€3,25
€3,75
€3,25
€3,25
€3,75
€3,25
€3,25
€3,75
€4,25
€3,25
€ 3,50

€2,10

per stuk

Maaltijdsalades

Dressing wordt apart geserveerd
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Gerookte kip €7,50

Groene salade met stukjes gerookte kip, uitgebakken spekjes,
gemengde noten, croutons en honingdressing.

Salade tonijn €750

Pasta salade met stukjes tonijn, zongedroogde tomaatjes,
rode uiringen, olijven, basilicum en pestodressing.

Vegetarisch €5,75

Groene salade met gegrilde groenten, pijnboompitjes, tomaat,
mozzarellabolletjes en groene kruidendressing.
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Fruitsalade

Siroop wordt apart geserveerd

Verschillende soorten in stukjes gesneden fruit,
met een siroop van rode vruchten. € 3, 50

Hoe te bestellen?

Via de mail:
Via de fax:
Via internet:

info@riddershoeve.nl

[013] 533 5338

op www.Riddershoeve.nl kunt u het
bestelformulier downloaden.

Bezorging vindt plaats binnen twee uur na bestelling en is definitief na een bevestiging van
Riddershoeve. Bezorging binnen Berkel-Enschot en Industrieterrein Loven

vanaf € 22,50 gratis, daarbuiten bedragen de bezorgkosten € 1,00 per kilometer.

Heeft u speciale wensen of ideeén, dan kunt u contact met ons opnemen.



